
12.08.2019: 6.000 Broschüren DINlang 105x210mm 90g Innenteil (matt) || 170g Umschlag (matt) 4/4 24 seiten, mit Drahtheftung WmD882153-2018 
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04.09.2023: 2500 Broschüren DINlang 105x210mm 90g Innenteil (matt) || 170g Umschlag (matt) 4/4 24 seiten, mit Drahtheftung WmD882153-4144 Express! 

Unsere Biosphären-Partner
Nachhaltig leben und genießen

3. Auflage | 11 / 2024

Der Hof an der Eiche Belsdorf ist ein 
bäuerlicher Familienbetrieb, der von 
Jochen und Jutta Dettmer bewirt-
schaftet wird und seit Mai 2017 einen 
Ab-Hof-Verkauf mit Spezialitäten aus 
besonders tiergerechter Haltung 
anbietet. Am 14.6.23 haben wir den 
Kulinarischen Stern der Agrarmarke-
tinggesellschaft Sachsen-Anhalt für 
unsere Schmorwurst vom Jungschaf 
erhalten. Wir leben, was wir lieben.

Unsere Tierhaltung wird nach den 
Richtlinien des NEULAND-Vereins für 
tiergerechte und umweltschonende 
Nutztierhaltung betrieben. 
(www.neuland-fleisch.de) 

Gentechnisch veränderte Futterpflan-
zen werden nicht eingesetzt. Eine 
unabhängige Kontrollstelle kontrolliert 
regelmäßig die Einhaltung der Richt-
linien.
Unsere Ferkel, die wir ausmästen, 
bekommen wir von anderen NEULAND-

Betrieben. Wir verwenden nur noch 
reinerbige Duroc-Schweine, die sich 
durch eine besondere Fleischqualität 
auszeichnen.
Unsere Legehennen sind sogenannte 
Zweinutzungshühner, das heißt, die 
männlichen Eintragsküken werden mit 
aufgezogen. Die Masthähnchen wach-
sen etwas langsamer, haben aber mehr 
Fleisch wie Bruderhähne von den Lege-
linien. Diese Zweinutzungshähne und 
Suppenhühner gibt es darum nur zu 
bestimmten Terminen zu kaufen. Dane-
ben bieten wir aber auch Masthähn-
chen von langsam wachsenden Linien 
an. Die Schlachttermine finden sie in 
der Homepage.
Saisonal bieten wir auch Gänse, Peking-
enten und Fleisch von Suffolk-Schafen 
an. Unsere Tiere werden regional scho-
nend geschlachtet und verarbeitet. Die 
Auswahl unserer Rassen bieten die 
Grundlage für unsere Spezialitäten. So 
z.B. Pluma und Sekreto vom Duroc-
Schwein oder geräucherte Entenbrust. 

In unserem Hofladen können Sie Teil-
stücke – frisch oder eingefroren – und 
Wurstwaren erhalten, die ausschließlich 
von unseren Tieren stammen. 

Die Öffnungszeiten des Hofladen finden 
Sie auf unserer Homepage. Gerne 
vereinbaren wir auch mit Ihnen einen 
gesonderten Abholtermin oder 
Lieferung.

Kontakt und Info:
HOF AN DER EICHE
An der Eiche 6, 39356 Belsdorf
Tel: 0176-20975755
hofandereiche@gmail.com
www.hof-an-der-eiche-belsdorf.de
Instagram: hofandereiche
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Auf geht‘s zu den Biosphären-Partnern in Sachsen-Anhalt und Niedersachsen

Entdecken Sie den Drömling auf eine 
ganz eigene Weise. Neben tollen 
Naturerlebnissen lernen Sie die 
unterschiedlichen Angebote aus 
den Bereichen Handwerk, 
Dienstleistungen, Landwirtschaft, 
Tourismus und Gastronomie, Kultur 
und Geschichte kennen.

Erfahren Sie mehr über die wunderbare 
Natur im Drömling bei geführten Touren, 
lassen Sie sich von unseren Dienstleis-
tern überzeugen oder genießen Sie eine 
kulinarische Auszeit im Land der 
tausend Gräben.

Weitere Infos zum
Biosphärenreservat
finden Sie hier.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
Ihr UNESCO-Biosphärenreservat Drömling
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 |8  Willkommen bei unseren Partnern

Unsere Partner stehen für eine nachhal-
tige touristische Entwicklung in der 
Region UNESCO-Biosphärenreservat 
Drömling und sind zugleich Botschafter 
der Nationalen Naturlandschaften e. V.. 
Die Auszeichnung unserer Partnerbetrie-
be erfolgt nach bundesweit einheit-

lichen Qualitäts- und Umweltstandards 
und vereint unser Engagement für Um-
welt und Natur.
Im Mittelpunkt der Partnerinitiative des 
Biosphärenreservats steht das gemein-
same Verständnis dafür, unsere Region 
zu stärken. Ein weiteres Ziel ist die enge 

Zusammenarbeit und Kooperation unter 
den Akteuren. Im Sinne einer nachhal-
tigen Regionalentwicklung steigern 
unsere Partnerschaften die Akzeptanz 
für das Biosphärenreservat in der 
Öffentlichkeit sowie bei politischen 
Entscheidungsträgern. Die Sensibilisie-

 | 9

Hier gelangen Sie
direkt zu unserer
Webseite:
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Unser wichtigster Rohstoff ist die Milch, 
denn ihre Qualität entscheidet über das 
Ergebnis der Käserei. Dabei wird die 
Qualität durch verschiedene Faktoren 
beeinflusst, wie durch die Tierhaltung 
auf der Weide oder im Stall, die Kuh-
nahrung (Silage, Heu oder frisches 
Weidegras) sowie die Behandlung der 
Milch. Unsere Kühe, Rinder und Jungrin-
der grasen im Naturschutzgebiet. Die 
Fläche der Mähweide beträgt 150ha

und den Herden stehen weitere 140ha 
Kleegras zur Verfügung. Die Rinder sind 
in kleinen Herden zwischen 20 und 30 
Tieren aufgeteilt. Jede der Weiden ver-
fügt über ausreichend Schattenplätze 
und Rückzugs- und Abkühlungsmöglich-
keiten, wie Hecken, Bäume, Buschwerk, 
Bachläufe oder Teiche.
Unsere Milch verarbeiten wir roh und 
frisch und stellen unseren Käse aus-
schließlich aus thermisierter Milch her. 
Wir achten darauf, dass die Milch keinen 
mechanischen Beanspruchungen 
(pumpen, homogenisieren, bakterio-
fugieren etc.) ausgesetzt ist und 
verzichten auf andere Sterilisierungs-
methoden, um die komplexe mikrobielle 
Vielfalt der Milch zu erhalten.
In der handwerklichen Erzeugung ver-
wenden wir echtes Kälbermagenlab 
und orientieren uns an traditionellen Re-
zepten mit weniq Zusatzstoffen. Unser 
Ziel ist es, jede Zutat wegzulassen, die 
nicht essentiell für den Geschmack ist. 
Die Haltbarkeit der Produkte wird nicht 
künstlich verlängert. 

Die Kunst der Käserei ist es, das komple-
xe Zusammenspiel von Mikroorganis-
men so zu beeinflussen, dass ein 
schmackhaftes, besonderes Produkt 
dabei herauskommt.
Dabei spielen die Faktoren Zeit, Tempe-
ratur, Pressdruck und -dauer sowie die 
Zugabe von Käsekulturen und Lab  
während der Verkäsung eine Rolle. Das 
Salzbad verändert den Käse zu einem 
haltbaren Lebensmittel. In der variablen 
Reifephase wird durch die Käsepflege 
und das Klima im Reiferaum das Aroma 
des Käses abschließend ausgefeilt. Wir 
sind Bio-zertifiziert, weil wir eine ökolo-
gische Landwirtschaft und Ernährung 
gutheißen.
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Seit mehr als 25 Jahren kennt man 
unsere ökologische Landwirtschaft mit 
Fleischvermarktung.
Im Jahr 2022 gab es die Chance, eine 
größere Metzgerei mit eigener Schlach-
tung zu eröffnen und den Betrieb zu 
teilen. Jetzt gibt es weiterhin den 
Hermsmeyers Hof in Jahrstedt und die 
Hermsmeyers Metzgerei am neuen 
Standort Miesterhorst. Natürlich stam-
men die Tiere weiterhin vom eigenen 
Bauernhof – Geburt, Aufzucht, Schlach-
tung und Herstellung: alles in einer 
Hand! Tier- und Naturschutz werden 
großgeschrieben. Sowohl Landwirt-

 

schaft als auch Metzgerei sind Bio-
zertifiziert und Mitglied im Bioland-
Verband. Hermsmeyers Metzgerei ist 
Partnerbetrieb des Biosphärenreservates 
und Teil der Regionalmarke 
"Drömlingsrind".
Unsere Angus-Galloway-Rinder leben in 
ganzjähriger extensiver Weidehaltung 
nahezu ausschließlich im Biosphären-
reservat Drömling. Beide Rassen sind 
weltweit für ihr hervorragendes Fleisch 
und erstklassige Steaks bekannt und die 
Kreuzungen haben sich bei uns als 
besonders geeignet herausgestellt. Wir 
schlachten im Herkunftsbetrieb in der 
natürlichen und gewohnten Umgebung 
der Tiere und vermeiden den Stress des 
Verladens und der Lebendtiertransporte. 
Eine erstklassige und teilstückgerechte 
Zerlegung ist für uns selbstverständlich. 
Alle Fragen zu Verwendung, Vor- und 
Zubereitung und Würzung beantworten 
wir Ihnen gern und kompetent. 
Besondere Zuschnitte sind modern und 
bei Profi-Grillern, Steakliebhabern und 
Feinschmeckern zunehmend gefragt.

Sprechen Sie uns an: Wir kennen alle  
dieser „Special Cuts" und schneiden sie 
fachgerecht für Sie zu.

Tel.
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dieser „Special Cuts" und schneiden sie 
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Tel.



Junge Dachdeckerei und Zimmerei
Wir sind ein im Jahr 2023 gegründetes 
junges Unternehmen mit den Schwer-
punkten Dachdeckerei, Dachbegrünung, 
Zimmerei und Holzbau, Trockenbau, 
Fassadenverkleidungen sowie Photo-
voltaik-Anlagen.
Stolz sind wir auf unser 6-köpfiges 
Team, welches unseren schönen Dröm-
ling "grüner" machen möchte.

Dächer aus Meisterhand - In unserem 
Team sind hochmotivierte Handwerker 
unter meisterlicher Anleitung. Wir 
decken, reparieren und warten Dächer 
u.ä. mit höchsten Ansprüchen an 
Qualität und Professionalität. Deshalb 
schicken wir unser Team regelmäßig zu 
Workshops, Fort- und Weiterbildungen. 

Innovatives Unternehmen mit starken 
Partnern - 2023 haben wir uns erfolg-
reich zum PV- Manager im Dachdecker-
handwerk zertifizieren lassen. Diese 
Auszeichnung unterstreicht unsere fort-
schrittliche Herangehensweise und un-
ser Engagement für umweltfreundliche 
Lösungen im Bereich der erneuerbaren 

Energien. Wir erstellen für unsere 
Kunden zuverlässige und sichere 
Dachlösungen - und das mit System. Als 
ausgezeichneter BMI-Systempartner 
sind unsere Kunden mit uns immer auf 
der richtigen Seite. Maßgebend dabei ist 
unsere ausführliche Beratung vor Ort 
und unser enger Kontakt zu den Kunden 
vor, während und nach der Bauphase. 

Tradition trifft auf Moderne - Unser 
Unternehmen verbindet traditionelles 
Handwerk mit modernster Technologie 
und setzt auf nachhaltige Lösungen um 
unseren ökologischen Fußabdruck zu 
reduzieren und einen Beitrag zum 
Klimaschutz zu leisten. 

Leben im grünen Bereich - Mit unserer 
Grünbedachung sorgen wir für Leben 
auf den Dächern. Ein Gründach wertet 
ein Bauvorhaben nicht nur optisch auf, 
sondern birgt auch viele weitere Vor-
teile: erhöhter Schallschutz, verbesserte 
Wärmedämmung, Kühleffekt der Um-
gebung, Schadstofffilterung, Schutz der 
Bausubstanz, Lebensraum für Bienen & 
Co. Somit möchten wir den Klimaschutz 

unterstützen und den ökologischen 
Fußabdruck unserer Kunden reduzieren.

Lust auf ein "Drömlingsdach"?
Besuchen Sie unsere Website, unsere 
Social- Mediaauftritte oder rufen Sie uns 
an! Wir freuen uns mit Ihnen 
gemeinsam ein Stück grünen Drömling 
zu erschaffen.

Kontakt & Infos
PRO DACH 23 - Inh. Stefan Schmidt
Dachdeckermeisterbetrieb
Am Kanal 1, 39359 Calvörde
Tel. 01522 - 65 78 775 
prodach23@outlook.de
www.prodach23.de

Dachdeckermeisterbetrieb mit ökologischem Fußabdruck

PRO DACH 23
PRO DACH 23
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Schaubäckerei Denni Nitzschke

Unsere Bäckerei wurde im April 2010 
eröffnet. Zu diesem Zeitpunkt war ich 
mit 23 Jahren der jüngste 
Bäckermeister von Sachsen-Anhalt. Das 
besondere an unserer kleinen Hand-
werksbäckerei ist die große Schauschei-
be zur Backstube, so kann man beim 
Brötchenkauf zusehen, wie die Produkte 
in traditioneller Handarbeit hergestellt 
werden.
Seit 2011 gibt es  einen Verkaufswagen, 
der in einem Umkreis von ca. 20km von 
Dorf zu Dorf bzw. von „Oma zu Oma" 
fährt. Dieses wird gerade im ländlichen 

Raum sehr gut angenommen und  
unsere Kunden sind dankbar, dass sie 
mit dem Nötigsten versorgt werden. 
Unsere Backwaren werden zum Teil 
noch nach alten Rezepten hergestellt 
und finden großen Zuspruch bei 
unseren Kunden, die mittlerweile von 
Nah und Fern kommen.
Zu unserem 10. Jubiläum im Jahr 2020 
haben wir unseren neuen Laden mit 
Café-Bereich eröffnet. Dieser befindet 
sich gegenüber von der Backstube. Eine 
besondere Ehre war es für mich, dass 
ich im September 2020 als erster 

Partnerbetrieb des Biosphären-
reservates-Drömling ausgezeichnet 
wurde. Zusammen mit dem 
Biosphärenreservat wurden auch schon 
viele Produkte rund um den Drömling 
entwickelt. Aber auch außerhalb der 
Backstube arbeiten wir eng mit dem 
Biosphärenreservat zusammen, so gibt 
es hinter der Bäckerei einen grünen 
Parkplatz mit Obstbäumen und
-Büschen sowie Kräutern, die in unseren 
Produkten verarbeitet werden.

Tel.
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Wir sind ein kleines Familienunterneh-
men am Rande des Biosphärenreserva-
tes Drömling. Die Liebe zur Natur und 
die Erhaltung derer ist uns sehr wichtig. 
Schwalbenzeit ist eine Herzensangele-
genheit und es macht einfach unheim-
lich viel Spaß, neue Dinge herzustellen 
und den Menschen und der Natur etwas 
wieder zu geben. Mit Liebe hergestellte 
Produkte und Geschenke aus gelebtem 

Holz. Eichen- ,Kirsch- oder Walnussholz 
erhält ein neues Leben als 
Schlüsselhalter, magnetische Messer-
leiste oder pfiffiger Flaschenöffner. 
100% Made in Germany.

Unsere Produkte könnt ihr in unserem 
Online-Shop oder auf Messen und Märk-
ten erwerben. Die Termine dazu findet 
ihr u.a. auf unserer Website.
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Wald- und Wiesen-Delikatessenmanufaktur GmbH

Wald- und Wiesen-
Delikatessenmanufaktur GmbH
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Unser idyllischer Campingplatz befindet 
sich am Rand zum Biosphärenreservat 
Drömling und lädt Sie ein, dem Alltag 
zu entfliehen und Ruhe in der Natur zu 
finden. Egal, ob Sie mit dem 
Wohnmobil, Caravan, Campingbus, Zelt 
oder Fahrrad anreisen, wir bieten für 
jeden Camper den perfekten Platz.

Zusätzlich zu unseren Stellplätzen bie-
ten wir auch gemütliche Mietobjekte für 
einen komfortablen Aufenthalt an. 
Entdecken Sie unsere Auswahl an 

Campinghütten oder Wohnwagen, die 
Ihnen den perfekten Rückzugsort 
inmitten der Natur bieten.

Und für eine erfrischende Abkühlung 
steht Ihnen unser idyllischer Badeteich 
zur Verfügung. Genießen Sie das klare 
Wasser und die natürliche Umgebung, 
während Sie Ihre Batterien aufladen 
und die Schönheit des UNESCO-
Biosphärenreservates Drömling erleben. 
Nutzen Sie gern auch das Angebot aus 
unserem „Camper-Stübchen“. Hier 

werden Sie mit Kaffee und Kuchen, Eis 
und Kaltgetränken versorgt.

Kontakt & Infos
Camping im Drömling
Dorfstraße 98
39464 Oebisfelde-Weferlingen
OT Wassensdorf
Tel. 039002 80 40 81
info@droemling-camping.de
www.droemling-camping.de

Willkommen auf dem familiengeführten Campingplatz 

Camping im Drömling
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Unser Haus Hotel & Restaurant "Hilde-
brandt" liegt am Rande des UNESCO-
Biosphärenreservates Drömling und an 
wunderschönen Rad- und Wander-
wegen. Das Hotel verfügt über 26 
Hotelzimmer, mit gratis WLAN, Park-
platz und Restaurant.
Die familiäre Atmosphäre und unser 

freundliches Team machen Ihre Veran-
staltung (Familienfeier, Betriebsfeste 
oder Radgruppen) zu einem einmaligen 
Erlebnis. Unser Restaurant ist von 
Montag bis Donnerstag & Samstag ab 
17.00 Uhr geöffnet.
Wir servieren Ihnen deutsche Küche 
mit regionaltypischen Gerichten.

Kontakt & Infos
Hotel & Restaurant "Hildebrandt"
Bauernende 12
39646 Oebisfelde /OT Breitenrode
Tel. 039002 - 42 595
hotelhildebrandt@web.de
www.hotelhildebrandt.de

Mit familiärer Atmosphäre

Hotel Hildebrandt
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Der Drömling ist ein Paradies zum Ent-
schleunigen, um zur Ruhe zu kommen 
und zu sich selbst zu finden. Wir sind 
ein kleiner Familienbetrieb mit vielfäl-
tigen Angeboten.

Besuchen Sie uns am Wochenende in 
unserem gemütlichen „Kaffee - Kränz-
chen" und genießen Sie den mit Liebe 
selbstgebackenen Kuchen mitten in der 
Natur.

Auf Anfrage können Sie bei uns auch 
brunchen. Wir richten gerne für Sie 

Junggesellenabschiede, Teamevents 
und kleine Familienfeiern in einzigarti-
ger Umgebung aus.

Seit 2023 können Sie unsere neue mo-
derne Ferienwohnung besuchen. Wir 
sind ein idealer Ausgangspunkt für Wan-
derungen, Radtouren und Reiten in der 
Natur.
Als Wanderreiter sind Sie herzlich will-
kommen, Gastboxen sind vorhanden.

Auch für Camper bieten wir Ihnen 
gerne einen individuellen Stellplatz an.

Je nach Jahreszeit finden in unserer 
Kranzwerkelei florale Workshops mit 
anschließendem Dinner in gemütlicher 
Runde statt.

Kontakt & Infos
Kleines Gestüt im Drömling
Krügerhorst 1
39649 Gardelegen OT Mieste
Tel. 039082 - 959 385
www.kleines-gestuet-im-droemling.de  

Angebote
- Wochenendcafé mitten 
  in der Natur
- Ferienwohnung 
- Wanderreiter willkommen
- Stellplatz 
 für Wohnmobile 
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Das südliche Tor zur Lüneburger Heide und Teil des UNESCO-Biosphärenreservates Drömling
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Tel. 039057 - 23 28
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Der Eselhof Drömling befindet sich in 
Sachau bei Gardelegen, am Randes des 
Drömlings.
Auf unserem Eselhof können Sie unsere 
Esel kennenlernen und mit ihnen auf 
„Tuchfühlung“ gehen, sie streicheln, 
kämmen und kuscheln. Wer mehr 
möchte, kann unsere Esel auch „Probe 
führen“ bei uns auf dem Platz oder eine 
kleine oder größere Wanderung durch 
die schöne Natur des Drömlings 
machen. Wir bieten außerdem auch 

Kremserfahrten mit unseren Kaltblütern 
an, bei denen Sie die herrliche Land-
schaft genießen können.
Gern richten wir auch (Kinder-) Geburts-
tage aus oder empfangen Kindergar-
tengruppen oder Schulklassen bei uns. 
Die Kombination einer Esel-Wanderung 
mit anschließender Kremserfahrt 
erfreut sich oft großer Beliebtheit und 
wird gern von unseren Gästen gebucht.
Nach individueller Absprache bieten wir 
auch die Verpflegung, z.B. Kaffee und 

Kuchen oder etwas Herzhaftes (vom 
Charolais oder Highland) an. Zudem 
kann der Grillplatz vor Ort genutzt 
werden.

Kontakt & Infos
Eselhof Drömling
Dorfstraße
39649 Sachau bei Gardelegen
Tel. 0173 - 89 70 105
Tel. 0171 - 65 24 390
eselhofdroemling@web.de

Mit Eseln auf „Tuchfühlung“ gehen

Eselhof Drömling Eselwanderung, Kremser-
fahrten, Kindergeburtstage,
mit Eseln kuscheln
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Gut Büstedt
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„Büstedt? Wo ist das denn?“.... Das 
hören wir öfter. Kein Wunder, denn der 
kleine Ort Büstedt zählt nicht einmal 30 
Einwohner. Er liegt im Nordkreis Helm-
stedt, direkt an der Landesgrenze 
zwischen Sachsen-Anhalt und Nieder-
sachsen. Hier betreiben wir seit Genera-
tionen Landwirtschaft. Mit viel Leiden-
schaft für unseren Beruf bewahren wir 
alte Traditionen und wagen einiges 
Neues: Korn und Kruste.

Unsere hofeigene Korn - Mühle mit 
angeschlossener Seminarbäckerei
Auf unseren Feldern wachsen die ver-
schiedenen Brot-Getreidearten Roggen, 
Weizen und Dinkel, sowie die alten 
Urgetreidearten Emmer und Einkorn, die 
seit einiger Zeit wieder beliebter werden.

Im Sommer wird das Getreide geerntet 
und zur Weiterverarbeitung eingelagert. 
Moderne Technik hilft uns dabei.

In unserer Mühle wird nur das komplet-
te Korn vermahlen! Daraus stellen wir 
verschiedene Vollkornmehle, Kleie und 
Schrot her.

Was jedoch ist das Besondere an unse-
rem Mehl? Das Mehl ist vital! Aber was 
heißt das? Unser Vollkornmehl wird aus 
dem gesamten Korn gemahlen. Jeg-
liche Bestandteile des Korns – der 
Mehlkörper, der Keim sowie die Schale – 
werden vollständig verarbeitet.

In unserer Seminarbäckerei "Korn und 
Kruste" können Sie erlernen mit unse-
rem Mehl selbst leckere, unterschied-
liche Brote herzustellen und sie zu 
Hause nachbacken. Besuchen Sie gern 
unserem Shop: www.gut-buestedt.de

Kontakt & Infos
Familie Schwartzkopff, Gut Büstedt
Büstedt 1
38458 Velpke
Tel. 05364 - 15 81
info@gut-buestedt.de
www.gut-buestedt.de 

Herzlich Willkommen bei Familie Schwartzkopff in Büstedt!



 |Landwirtschaft / Regionalmarken  31

Gut Büstedt

 |30  Landwirtschaft / Regionalmarken
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ment

„alles aus einer
“
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gibt es am Hof auch einen
Verkaufsautomaten

Heute betreibt Sina den Hof, zusammen
mit ihrem Vater, hauptberuflich als GbR.
Die Umstellung auf Bio soll vollständig
im Januar 2025 erfolgen.

Tel. 01590 - 306 51 15
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Der Hof an der Eiche Belsdorf ist ein 
bäuerlicher Familienbetrieb, der von 
Jochen und Jutta Dettmer bewirt-
schaftet wird und seit Mai 2017 einen 
Ab-Hof-Verkauf mit Spezialitäten aus 
besonders tiergerechter Haltung 
anbietet. Am 14.06.2023 haben wir den 
kulinarischen Stern der Agrarmarke-
tinggesellschaft Sachsen-Anhalt für 
unsere Schmorwurst vom Jungschaf 
erhalten. Wir leben, was wir lieben.

Unsere Tierhaltung wird nach den 
Richtlinien des NEULAND-Vereins für 
tiergerechte und umweltschonende 
Nutztierhaltung betrieben.
Gentechnisch veränderte Futterpflan-

zen werden nicht eingesetzt. Eine 
unabhängige Kontrollstelle kontrolliert 
regelmäßig die Einhaltung der Richt-
linien.
Unsere Ferkel, die wir ausmästen, 
bekommen wir von anderen NEULAND-
Betrieben. Wir verwenden nur reinerbi-
ge Duroc-Schweine, die sich durch eine 
besondere Fleischqualität auszeichnen.
Unsere Legehennen sind sogenannte 
Zweinutzungshühner, das heißt, die 
männlichen Eintragsküken werden mit 
aufgezogen. Die Masthähnchen wach-
sen etwas langsamer, haben aber mehr 
Fleisch als Bruderhähne von den Lege-
linien. Diese Zweinutzungshähne und 
Suppenhühner gibt es darum nur zu 
bestimmten Terminen zu kaufen. Dane-
ben bieten wir aber auch Masthähn-
chen von langsam wachsenden Linien 
an. Die Schlachttermine finden Sie auf 
der Homepage.
Saisonal bieten wir auch Gänse, Peking-
enten und Fleisch von Suffolk-Schafen 

an. Unsere Tiere werden regional scho-
nend geschlachtet und verarbeitet. Die 
Auswahl unserer Rassen bietet die 
Grundlage für unsere Spezialitäten. So 
z.B. Pluma und Sekreto vom Duroc-
Schwein oder geräucherte Entenbrust. 
In unserem Hofladen können Sie Teil-
stücke – frisch oder eingefroren – und 
Wurstwaren erhalten, die ausschließlich 
von unseren Tieren stammen. 

Die Öffnungszeiten des Hofladens fin-
den Sie auf unserer Homepage. Gerne 
vereinbaren wir auch mit Ihnen einen 
gesonderten Abholtermin oder eine 
Lieferung.

Kontakt & Infos
HOF AN DER EICHE
An der Eiche 6, 39356 Belsdorf
Tel: 0176-20975755
hofandereiche@gmail.com
www.hof-an-der-eiche-belsdorf.de
Instagram: hofandereiche

Spezialitäten aus besonders tiergerechter Haltung

NEULAND-Hof mit Duroc-Schweinen
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Eine Familie  -  Ein Unternehmen

Hof Behn

Hof Behn ist mehr als nur Ackerbau. Un-
ser Betrieb hat viele Facetten. In der 
Landwirtschaft bauen wir über 20 ver-
schiedene Kulturpflanzen an, davon 
verarbeiten wir viele selbst.

Landwirtschaft - Wir wirtschaften 
bewusst konventionell. Dadurch können 
wir alle Praktiken des biologischen und 
konventionellen Anbaus kombinieren.
In unserem Betrieb werden nicht nur ver-
schiedene Getreidearten zur Mehlpro-
duktion sondern auch Zuckerrüben 
angebaut. Besonders unsere Ölfrüchte 
tragen zur Diversifizierung der 
Landschaft bei. Die Produktion eines 
qualitativ hochwertigen Lebensmittels 
steht bei uns an erster Stelle. Unser Öl 
wird direkt im Betrieb gepresst und 
verarbeitet. Wir garantieren daher die 

volle Transparenz, die höchste 
Lebensmittelsicherheit und schonen 
zusätzlich Ressourcen durch kurze 
Lieferwege.

Imkerei - Als enorm wichtiger Bestand-
teil unseres Ökosystems ist die Biene 
nicht nur Honigproduzent, sondern auch 
wertvoll für die Bestäubung unserer 
Kulturpflanzen. Weil wir auch mit den 
Bienen wandern, haben wir auch sor-
tenreinen Honig im Portfolio.

Wein - Seit 2014 werden auf dem Hof 
Behn Weine und Olivenöl aus Portugal 
angeboten. Nach einem Praktikum dort 
hat Wilhelm begonnen, die Produkte 
nach Deutschland zu importieren. Be-
sonders exklusiv sind die Weine durch 
ihre autochthonen Rebsorten. Das Sorti-

ment ist sehr vielfältig und reich von 
Vinho Verde über komplexe Rotweine 
bis hin zum Portwein.

Kontakt & Infos
Hof Behn GmbH & Co. KG
Volkmarsdorfer Straße 12
38464 Groß Twülpstedt OT Rümmer
Tel: 0160 - 906 280 33
www.hofbehn.de
INSTAGRAM.com/hofbehn
FACEBOOK.com/hofbehn
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Produkte
Öl, Honig, Mehl, Senf, Wein aus Portugal,
Backwaren, Gewürze

Öffnungszeiten im Hofladen:
Montag – Samstag
8.00 Uhr – 19.00 Uhr
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Kichererbsen und mehr im Drömling

Hof Tendler

Jeseritz liegt am Rande des Biosphären-
reservates. Sandige Böden und 
anmoorige Wiesen wechseln sich ab.

Der Hof Tendler wurde von Henrik 
Tendler 2021 gegründet. Schnell stand 
die Idee im Raum nicht nur die in der 
Region herkömmlichen Feldfrüchte wie 
Mais, Roggen und Weizen anzubauen, 
sondern auch neue Wege zu gehen.  
Bereits im ersten Jahr wurde die Kicher-
erbse in die Fruchtfolge aufgenommen. 
Hierdurch konnten wir unsere Vielfalt 
erweitern und ganz neue Perspektiven 
entdecken. Die Kichererbse kommt sehr 
gut mit den hiesigen Wetter- und Bo-

denbedingungen klar. Was zunächst als 
kleiner Versuch begann, entpuppt sich 
seitdem als erfolgreiches Nischen-
produkt. Neben der getrockneten 
Kichererbse bieten wir auch Kicher-
erbsenmehl sowie unsere beliebte 
Falafelmischung an. Diese eignet sich 
zum unkomplizierten und schnellen 
Zubereiten von Falafeln und Burgern.

Kontakt & Infos
Landwirtschaftsbetrieb Henrik Tendler
Jeseritzer Dorfstraße 8
39638 Gardelegen
Tel. 0160 – 880 56 20
Instagram: hof_tendler
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Mit unserem DrömlinGin, wollen wir 
euch nicht nur den Drömling schme-
cken lassen, sondern euch auch auf 
den Drömling aufmerksam machen.

2Der Drömling ist ein über 450km  
großes Biosphärenreservat in Nieder-
sachsen und Sachsen-Anhalt. Die 
angrenzenden Landkreise Salzwedel, 
Börde, Gifhorn, Wolfsburg und Helm-
stedt erfreuen sich an einer unangetas-
teten Natur mit einer vielfältigen Flora 
und Fauna. Seen, Flüsse, Wiesen und 
Wälder, soweit das Auge reicht, bieten 
seltensten oder gar vom Aussterben 
bedrohten Tier und Pflanzenarten einen 
Rückzugsort - einen Ort der Entspan-

nung. Lehnt euch zurück und „kommt 
runter", lasst die Seele baumeln und 
genießt unseren DrömlinGin alleine 
oder mit Freunden in einer entspannten 
Atmosphäre… Und ganz nach dem 
Motto: Tu Gutes und sprich darüber –
pro verkaufter Flasche DrömlinGin wird 
1 Euro an das Biosphärenreservat 
Drömling gespendet.

Kontakt & Infos
JIN - JAN INSPIRED NADINE
Fischer und Polle GbR
Hermann-Löns-Straße 8
38470 Parsau
info@droemlingin.de

„Der beste Gin ist der, den wir mit Freunden trinken.“

DrömlinGin
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Die Mutterkühe sind seit Beginn der 
90er Jahre fester Bestandteil unseres 
Betriebes. Über Verdrängungskreuzung 
entstand im Laufe der Jahre eine fast 
reinrassige Fleckviehpopulation. Mittler-
weile sind einige Tiere im Herdbuch 
eingetragen. Heute haben wir insge-
samt etwa 150 Tiere plus deren Nach-
zucht. Im Bestand sind auch acht 
Zuchtbullen. Seit 2012 erfolgt die Be-
wirtschaftung der Drömlingsflächen 
mit Mutterkühen. Es handelt sich hier-

bei um über 600 ha Grünland, diese 
werden nach NATURA 2000-Natur-
schutzauflagen bewirtschaftet.

Von Mai bis Dezember sind die Tiere 
draußen. Im Drömling haben sie weite 
Weideflächen in nahezu unberührter 
Natur. Als Winterquartier wurde ein 
ehemaliger Schafstall zum Mutter-
kuhstall umgebaut. In der Zeit von De-
zember bis Ende April sind die Mutter-
tiere in diesem Stall untergebracht. In 

dieser Zeit bringen die meisten Kühe 
ihre Kälber zur Welt. Die männlichen 
Kälber werden dann Ende Herbst im 
Alter von einem halben bis dreiviertel 
Jahr an einen Viehhändler verkauft.

Kontakt & Infos
LB Jahrstedt GmbH
Braunschweiger Str. 14
38486 Klötze
039008 – 215
info@agrar-kunrau.de

Bio-zertifizierter Partnerbetrieb mit Herdbuch-Fleckviehzucht
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stedt erfreuen sich an einer unangetas-
teten Natur mit einer vielfältigen Flora 
und Fauna. Seen, Flüsse, Wiesen und 
Wälder, soweit das Auge reicht, bieten 
seltensten oder gar vom Aussterben 
bedrohten Tier und Pflanzenarten einen 
Rückzugsort - einen Ort der Entspan-

nung. Lehnt euch zurück und „kommt 
runter", lasst die Seele baumeln und 
genießt unseren DrömlinGin alleine 
oder mit Freunden in einer entspannten 
Atmosphäre… Und ganz nach dem 
Motto: Tu Gutes und sprich darüber –
pro verkaufter Flasche DrömlinGin wird 
1 Euro an das Biosphärenreservat 
Drömling gespendet.

Kontakt & Infos
JIN - JAN INSPIRED NADINE
Fischer und Polle GbR
Hermann-Löns-Straße 8
38470 Parsau
info@droemlingin.de

„Der beste Gin ist der, den wir mit Freunden trinken.“

DrömlinGin

 |Landwirtschaft / Regionalmarken  39

Die Mutterkühe sind seit Beginn der 
90er Jahre fester Bestandteil unseres 
Betriebes. Über Verdrängungskreuzung 
entstand im Laufe der Jahre eine fast 
reinrassige Fleckviehpopulation. Mittler-
weile sind einige Tiere im Herdbuch 
eingetragen. Heute haben wir insge-
samt etwa 150 Tiere plus deren Nach-
zucht. Im Bestand sind auch acht 
Zuchtbullen. Seit 2012 erfolgt die Be-
wirtschaftung der Drömlingsflächen 
mit Mutterkühen. Es handelt sich hier-

bei um über 600 ha Grünland, diese 
werden nach NATURA 2000-Natur-
schutzauflagen bewirtschaftet.

Von Mai bis Dezember sind die Tiere 
draußen. Im Drömling haben sie weite 
Weideflächen in nahezu unberührter 
Natur. Als Winterquartier wurde ein 
ehemaliger Schafstall zum Mutter-
kuhstall umgebaut. In der Zeit von De-
zember bis Ende April sind die Mutter-
tiere in diesem Stall untergebracht. In 

dieser Zeit bringen die meisten Kühe 
ihre Kälber zur Welt. Die männlichen 
Kälber werden dann Ende Herbst im 
Alter von einem halben bis dreiviertel 
Jahr an einen Viehhändler verkauft.

Kontakt & Infos
LB Jahrstedt GmbH
Braunschweiger Str. 14
38486 Klötze
039008 – 215
info@agrar-kunrau.de

Bio-zertifizierter Partnerbetrieb mit Herdbuch-Fleckviehzucht



Schaf- & Geflügelhof Sue
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Besuchen Sie auch unseren Bauernhof-
Campingplatz und empfehlen ihn weiter.
Auf Anfrage richten wir auch Kinder-
geburtstage aus. Melden Sie sich gern.
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Tel. 0176 – 61 14 63 52
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Als Kind war es für mich selbstver-
ständlich, regelmäßig für ein paar 
Stunden im Wald zu verschwinden, um 
mit anderen die Natur und dabei auch 
mich selbst zu entdecken. Die 
allgegenwärtige Ästhetik der Natur 
prägte mich als Fotografin, Grafik-
Designerin und Kinderbuchautorin. Bis 
heute bin ich mir der Kraft des 
„Zauberwaldes“ zutiefst bewusst, und 
das wachsende Wissen darüber 
eröffnet mir stets neue, kreative 
Ausdrucksformen wie das Waldbaden, 

um Menschen den Wald liebevoll ans 
Herz zu legen.

Kontakt & Infos
Nicole Schaa
Tel. 05361 – 848 13 48
Tel. 0172 – 149 79 08
hallo@entdecke-den-zauberwald.de
www.entdecke-den-zauberwald.de
Kursleiterin für Waldbaden und 
Achtsamkeit im Wald, WALDWOHL®,
Kinderbuchautorin, Freischaffende 
Designerin seit 2001

Angebote:

• Zauberwaldlesungen für 
Grundschulkinder

• Waldwesen-Workshops für 
Klasse 3 und 4

• Chillen im Wald für 
Jugendliche

• Bildungsurlaub „Kraftort 
Wald“

• Waldgesundheitskurse 
und Waldbäder für 
Erwachsene

• Lesungen und mehr auf 
dem „Magischen Dröm-
lingspfad“ in Velsdorf
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Erlebe mit spielerischer Aufmerksamkeit etwas, dass alle betrifft. 

KreativALARM

Im Rahmen meiner Bildungsangebote 
werden Teilnehmende für die Verant-
wortung sensibilisiert, die sie für den 
Erhalt der Lebensgrundlagen zukünfti-
ger Generationen haben. Sie setzen sich 
mit anderen über nachhaltige Hand-
lungsoptionen auseinander und erleben 
im aktiven Tun Selbstwirksamkeit.
Die verschiedenen Dimensionen der 
BNE werden bei uns in der alltäglichen 
Arbeit für alle Menschen erlebbar. Das 
bietet vielfältige Gelegenheiten, in Re-
flexionsphasen Werte zu hinterfragen 
und individuelle Handlungsoptionen zu 
entwickeln.

Stärken stärken – eine handlungs- und 
differenzorientierte Herangehensweise 
in den Lernprozessen ermöglicht allen 
Teilnehmenden, unabhängig von Her-
kunft, sozialem Status und körperlichen 
Voraussetzungen, eine aktive Beteili-
gung. Aspekte von Umwelt- und Natur-
schutz, Klima, Artenvielfalt, nachhal-
tiger Ernährung und die Reduktion von 
Lebensmittelabfällen werden themati-
siert.

„Empathie gibt es nicht im Appstore“ 
ist das Motto im KreativALARM.

Kontakt & Infos
KreativALARM
Heike Jaworski
An der Breite 11
39345 Bülstringen
www.kreativalarm.jimdofree.com

Es soll nicht nur Wissen, sondern 
auch Schlüsselkompetenzen 
erworben werden:

•  die Kinder/Jugendlichen entwickeln
   eine eigene Persönlichkeit
   (Personale Kompetenz)

•  können erlerntes Wissen anwenden
   (Methodische Kompetenz)

•  zusammenzuarbeiten, lernen Kompro-
    misse einzugehen und sich gegen-
   seitig zu helfen (Soziale Kompetenz)
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Ausgebildete Kräuterpädagogin

Simona Kruse

Schon mal was von Schafgarbe, Mäde-
süss oder Gundermann gehört? Was für 
viele nur Unkraut am Wegesrand ist, 
können wertvolle heilungs- und 
gesundheitsfördernde Pflanzen sein. 
Wildkräuter sind nicht nur lecker, son-
dern auch voller gesundheitlicher Vor-
teile. Sie sind reich an Nährstoffen, 
Vitaminen und Mineralien.

Seit 2016 sind Wildkräuter ein besonde-
rer Teil meines Lebens. Ich bin ausgebil-
dete Kräuterpädagogin und gebe regel-
mäßig Wildkräuter-Workshops, die sich 
von Jahreszeit zu Jahreszeit unter-
schiedlich gestalten lassen. Neben dem 
Wissen über die Wildkräuter gehören zu 
meinem Portfolio vor allem auch Tees 

(verschiedene Sorten, von Erkältungs-
Tee über Magen-Darm-Tee bis Herz-
Tee), Salze, Gewürze, Tinkturen und 
Elixiere – alles auf die Bedürfnisse des 
Körpers ausgerichtet.

Das Besondere ist, dass man praktisch 
nie auslernt. Wussten Sie, dass die 
Brennnessel DAS Superfood unter den 
Wildkräutern ist und gegen Arthrose, 
Blasenprobleme oder Darmerkran-
kungen behilflich sein kann? Die Natur 
hält so vieles für uns bereit. Lassen Sie 
uns die Welt der Wildkräuter 
gemeinsam entdecken!

Kontakt & Infos
Simona Kruse – Ausgebildete Kräuterpädagogin

Zur Mühle 8
39646 Oebisfelde OT Lockstedt
Tel. 0170 - 549 54 09
Instagram: mein_leben_mit_wildkraeutern
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Hallo, ich bin Martina aus Breitenrode. 
Seit 2018 bin ich als zertifizierte Natur- 
& Landschaftsführerin im Drömling 
ehrenamtlich aktiv.
Mein Zusatzqualifikation ist das GRÜNE 
BAND und Gesundheitswanderführung.

Das UNESCO-Biosphärenreservat 
Drömling ist meine Heimat.Ich liebe 
die Menschen hier, die Traditionen & die 
Natur, die uns alle miteinander 
verbindet. Es gibt für mich keinen 
schöneren Ort, als hier zu leben - lasst 
Euch auch begeistern.
Ob der Drömling oder auch das Grüne 

Band bieten viele Möglichkeiten, die 
Natur, die Geschichte & Geschichten, 
sowie wunderbare Momente in 
unserem Biosphärenreservat hautnah 
zu erleben.

Ob kurze Wanderungen, Fahrradtouren 
oder sogar Tagesausflüge kann ich mit 
Euch individuell gestalten & Euch ein 
Erlebnis geben, was man so schnell 
nicht vergisst.

Ob mit Freunden, Familie oder Kollegen, 
ein Auszeit im Drömling tut immer gut 
& macht Lust auf mehr Natur pur.

Lust bekommen? - na dann Los!

Tel.

 |46  Umweltbildung / Naturführer



Ausgebildete Kräuterpädagogin

Simona Kruse

Schon mal was von Schafgarbe, Mäde-
süss oder Gundermann gehört? Was für 
viele nur Unkraut am Wegesrand ist, 
können wertvolle heilungs- und 
gesundheitsfördernde Pflanzen sein. 
Wildkräuter sind nicht nur lecker, son-
dern auch voller gesundheitlicher Vor-
teile. Sie sind reich an Nährstoffen, 
Vitaminen und Mineralien.

Seit 2016 sind Wildkräuter ein besonde-
rer Teil meines Lebens. Ich bin ausgebil-
dete Kräuterpädagogin und gebe regel-
mäßig Wildkräuter-Workshops, die sich 
von Jahreszeit zu Jahreszeit unter-
schiedlich gestalten lassen. Neben dem 
Wissen über die Wildkräuter gehören zu 
meinem Portfolio vor allem auch Tees 

(verschiedene Sorten, von Erkältungs-
Tee über Magen-Darm-Tee bis Herz-
Tee), Salze, Gewürze, Tinkturen und 
Elixiere – alles auf die Bedürfnisse des 
Körpers ausgerichtet.

Das Besondere ist, dass man praktisch 
nie auslernt. Wussten Sie, dass die 
Brennnessel DAS Superfood unter den 
Wildkräutern ist und gegen Arthrose, 
Blasenprobleme oder Darmerkran-
kungen behilflich sein kann? Die Natur 
hält so vieles für uns bereit. Lassen Sie 
uns die Welt der Wildkräuter 
gemeinsam entdecken!

Kontakt & Infos
Simona Kruse – Ausgebildete Kräuterpädagogin

Zur Mühle 8
39646 Oebisfelde OT Lockstedt
Tel. 0170 - 549 54 09
Instagram: mein_leben_mit_wildkraeutern

 |Umweltbildung / Naturführer  47

Hallo, ich bin Martina aus Breitenrode. 
Seit 2018 bin ich als zertifizierte Natur- 
& Landschaftsführerin im Drömling 
ehrenamtlich aktiv.
Mein Zusatzqualifikation ist das GRÜNE 
BAND und Gesundheitswanderführung.

Das UNESCO-Biosphärenreservat 
Drömling ist meine Heimat.Ich liebe 
die Menschen hier, die Traditionen & die 
Natur, die uns alle miteinander 
verbindet. Es gibt für mich keinen 
schöneren Ort, als hier zu leben - lasst 
Euch auch begeistern.
Ob der Drömling oder auch das Grüne 

Band bieten viele Möglichkeiten, die 
Natur, die Geschichte & Geschichten, 
sowie wunderbare Momente in 
unserem Biosphärenreservat hautnah 
zu erleben.

Ob kurze Wanderungen, Fahrradtouren 
oder sogar Tagesausflüge kann ich mit 
Euch individuell gestalten & Euch ein 
Erlebnis geben, was man so schnell 
nicht vergisst.

Ob mit Freunden, Familie oder Kollegen, 
ein Auszeit im Drömling tut immer gut 
& macht Lust auf mehr Natur pur.

Lust bekommen? - na dann Los!

Tel.

 |46  Umweltbildung / Naturführer



 |48  Umweltbildung / Naturführer

Tel.

 |Dienstleistungen  45

Tel.

Die Bewirtschaftung von land- und 
forstwirtschaftlichem Grundbesitz hat 
in der Familie der Grafen von der Schu-
lenburg eine lange Tradition. Heute 
bewirtschaftet Günther Graf von der 
Schulenburg rund 900 ha landwirt-
schaftliche Nutzfläche und knapp
5.000 ha Wald in den Bundesländern 
Niedersachsen, Sachsen-Anhalt und 
Brandenburg.

Der in Kaiserwinkel im Biosphärenreser-
vat Drömling gelegene Forsthof ist 
Standort der schulenburg'schen Forst-
verwaltung. Die Vermarktung von 
Nadel- und Laubholz nimmt eine zen-
trale Rolle innerhalb des Forstbetriebes 
ein. Nach Absprache ist der Holzein-
schlag auch in Selbstwerbung möglich. 
Die Angebotspalette ist vielfältig. Die 
Teilnahme an Jagdveranstaltungen und 
der Erwerb von Wildbret sind ebenfalls 
möglich; die hauseigene Marke 
„DrömlingsWild“ verspricht regionale 

Produkte bester Qualität.
Auf dem Forsthof stehen das 
Forsthaus-Café und die Försterklause 
für Veranstaltungen und Familienfeiern 
zur Verfügung. In der Vorweihnachts-
zeit können Weihnachtsbäume erwor-
ben und auf Wunsch auch selbst 
geschlagen werden. Jeweils am dritten 
und vierten Adventswochenende findet 
auf dem Forsthof ein kleiner Weih-
nachtsmarkt statt. Der Forstbetrieb 
wurde mit dem Wildlife Estates Label 
und dem Belleuropa Award ausgezeich-
net.

Das Rittergut Nordsteimke bei Wolfs-
burg beherbergt den Sitz der Verwal-
tung Graf von der Schulenburg, außer-
dem befinden sich hier das Restaurant 
wildfrisch Gutsküche, das Yard Hotel 
und ein Reitstall. Wo früher Trecker-
schuppen, Heuboden und Wirtschafts-
gebäude untergebracht waren, können 
Gäste heute in exklusiv restaurierten Ap-

partements übernachten und regionale 
und saisonale Spezialitäten genießen. 

Das Rittergut Bisdorf ist Standort des 
landwirtschaftlichen Betriebs, der vor 
allem Weizen, Gerste, Raps und 
Zuckerrüben anbaut. Wo einst die 
Schafe blökten und die Pferde ihre 
Boxen hatten, finden heute Konzerte, 
Feiern und Veranstaltungen 
verschiedenster Art einen stilvollen 
Rahmen. Auf einer 20 ha großen Fläche 
wird ein Biodiversitätsprojekt 
umgesetzt.

Kontakt & Infos
Verwaltung Graf von der Schulenburg
Schulenburgstr. 8-10
38446 Wolfsburg
Tel. 05363 – 97 19 0
www.graf-schulenburg.de

Land- & Forstwirtschaft – Hotel – Gastronomie – Eventlocations

Günther Graf v. d. Schulenburg
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Die Lösung für Ihr Event!

DM-Elektronik

Sie wünschen sich erfolgreiche und sor-
genfreie Veranstaltungen? Ihnen sind 
Zuverlässigkeit, Professionalität und 
Kreativität von größter Bedeutung für 
Ihr Event? Dann sorgen wir für die Er-
füllung Ihrer Vorstellungen und liefern 
unter anderem die neusten Bühnen, 
den besten Sound und das passende 
Licht.
Seit über 25 Jahren sind wir in der Bran-
che unterwegs, haben ein Gespür für 
den Markt und gehen mit der Zeit. Spe-
zialisiert sind wir auf hochwertige und 
moderne Veranstaltungstechnik.
Wir betreuen hochrangige Firmen mit 
Highend Video- und LED Technik und 
sind auch im Streamingdienst ein Profi. 

Unsere Events spiegeln pure Abwechs-
lung wider, egal ob Festivals, Partys, 
Stadtfeste oder kleine/große Firmen-
events. Als professioneller Dienstleister 
bedienen wir jedes Genre in der Veran-
staltungstechnik. Wir installieren und 
vermieten ausschließlich erstklassige 
Produkte. 

Als regional ansässige Firma sind wir 
bestrebt, unsere Dienstleistungen auch 
in der Region anzubieten. Unsere Liste 
an Referenzen ist lang und gern können 
Sie sich von uns überzeugen.
Bei uns erhalten Sie alles aus einer 
Hand, denn unsere personellen und 
materiellen Kapazitäten reichen auch 
für Großevents aus.

Wir entwickeln aus Ihren Vorstellungen 
das perfekte Konzept und Sie erhalten 
ein maßgeschneidertes Ergebnis.

Für uns zählen das Vertrauen und die 
Zufriedenheit unserer Kunden. Wir sind 
jederzeit bereit, Sie zu beraten und 
stehen Ihnen bei sämtlichen Fragen zur 
Seite.

Kontakt & Infos
DM-Elektronik - Heiko Meyer
Hauptstraße 13
38471 Rühen
Tel. 05367 – 982 26 00
Tel. 0178 – 880 67 86
infp@dm-elektronik.de
www.dm-elektronik.de

 |50  Dienstleistungen

Tel.



 |Dienstleistungen  51

Die Lösung für Ihr Event!

DM-Elektronik

Sie wünschen sich erfolgreiche und sor-
genfreie Veranstaltungen? Ihnen sind 
Zuverlässigkeit, Professionalität und 
Kreativität von größter Bedeutung für 
Ihr Event? Dann sorgen wir für die Er-
füllung Ihrer Vorstellungen und liefern 
unter anderem die neusten Bühnen, 
den besten Sound und das passende 
Licht.
Seit über 25 Jahren sind wir in der Bran-
che unterwegs, haben ein Gespür für 
den Markt und gehen mit der Zeit. Spe-
zialisiert sind wir auf hochwertige und 
moderne Veranstaltungstechnik.
Wir betreuen hochrangige Firmen mit 
Highend Video- und LED Technik und 
sind auch im Streamingdienst ein Profi. 

Unsere Events spiegeln pure Abwechs-
lung wider, egal ob Festivals, Partys, 
Stadtfeste oder kleine/große Firmen-
events. Als professioneller Dienstleister 
bedienen wir jedes Genre in der Veran-
staltungstechnik. Wir installieren und 
vermieten ausschließlich erstklassige 
Produkte. 

Als regional ansässige Firma sind wir 
bestrebt, unsere Dienstleistungen auch 
in der Region anzubieten. Unsere Liste 
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Zufriedenheit unserer Kunden. Wir sind 
jederzeit bereit, Sie zu beraten und 
stehen Ihnen bei sämtlichen Fragen zur 
Seite.

Kontakt & Infos
DM-Elektronik - Heiko Meyer
Hauptstraße 13
38471 Rühen
Tel. 05367 – 982 26 00
Tel. 0178 – 880 67 86
infp@dm-elektronik.de
www.dm-elektronik.de
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Unser Getränkehandel wurde im Januar 
2023 eröffnet. Seit der Eröffnung arbei-
ten wir bereits mit vielen Partnerbetrie-
ben des UNESCO-Biosphärenreservats 
Drömling eng zusammen. Wir legen 
sehr viel Wert auf den Verkauf von re-
gionalen und nachhaltigen Produkten, 
wie z.B. mehr Glasprodukte und 
weniger PET-Flaschen. Seit März 2024 
können wir uns nun auch ,,Partner im 
UNESCO-Biosphärenreservat Drömling'' 
nennen. Seit Beginn der Partnerschaft 
bieten wir nun auch die Drömlingsbox 
bei uns im Laden an. Diese dient als 
Geschenk oder Mitbringsel.  Besuchen 
Sie uns gern und lassen Sie sich von 
unseren Produkten überzeugen.

Öffnungszeiten: 
Montag - Dienstag: 15:00 – 19:00 Uhr
Mittwochs: geschlossen
Donnerstag – Freitag: 15:00 – 19:00 Uhr
Samstag: 08:30 – 12:00 Uhr

Kontakt & Infos
Getränke Hoffmann
Stefan Hoffmann
Neue Straße 22
39359 Wegenstedt
Tel. 0151 - 51 49 52 11
getraenkehoffmann@gmx.de

Gute Getränke für gute Momente

Getränke Hoffmann

Unsere Leistungen:
Ÿ Verleih von 

Ausschankwagen
Ÿ Kühlanhänger
Ÿ Zapfanlagen
Ÿ Bierzeltganituren
Ÿ Stehtische
Ÿ Kommissionsverkauf
Ÿ Lieferservice
Ÿ Ausschankservice und 

Bedienung 
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Nachhaltigkeit und Werbung sind zwei 
Begriffe, die nicht zusammen passen? 
Wir überzeugen euch vom Gegenteil, 
denn wir lieben, was wir tun.

Ich bin Kornelia und grünes Gestalten ist 
meine Mission. Alles in meiner Agentur 
wird mit 100% Naturstrom betrieben. 
Druckprodukte lasse ich für dich 
klimaneutral auf Recyclingpapier mit 
Biofarben drucken (zertifiziert durch 
natureOffice bzw. dem blauen Engel).

Beim Webdesign sind kurze Ladezeiten 
mein ökologisches Geheimnis und ich 

nutze einen grünen Webhoster. Natür-
lich achte ich dabei auch auf Sicherheit 
und Datenschutz.
Gemeinsam schaffen wir etwas Neues 
und erarbeiten individuelle zeitlose Pro-
jekte. Dabei sind der Kreativität keine 
Grenzen gesetzt. Zu meinen Leistungen 
zählen Logodesign, Webdesign, Printpro-
dukte, Grafik und Illustrationen sowie 
Inhalte in Form von Fotos, Text und Film.

Du hast eine spannende Idee im Kopf? 
Wir sind von der ersten Vision bis zum 
fertigen Produkt konzeptionell und 
beratend an deiner Seite. Mit unserem 

Team  aus Textern, Grafikern, Fotografen 
und Filmemacher erstelle ich dir auf 
Wunsch ein individuelles Angebot.
Lass uns zusammen dein Unter-
nehmen nachhaltig voranbringen!

Kontakt & Infos
Kreativagentur Grün & Gestalten
Inh. Kornelia Simon
Rätzlinger Str. 16
39359 Bösdorf
Tel. 039002 - 80 43 18
agentur@gruenundgestalten.de
www.gruenundgestalten.de
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Unser Wohnkonzept ist für Menschen 
ideal, die alle Vorzüge eines gehobe-
nen, selbstbestimmten und sicheren 
Wohnens schätzen und bei Bedarf auf 
professionelle Umsorgung zurück-
greifen möchten.

Umfangreiche inkludierte und optionale 
Serviceleistungen zu den Themen:
Mein Genuss, Meine Lebensfreude, 
Meine Wohlfühlmomente, Mein Lebens-
raum, Meine Sicherheit mit Pflege und 
Betreuung und  individuelle Servicekul-
tur lassen keine Wünsche offen und er-
gänzen das Exklusive Service-Wohnen.

Die hochwertigen und stilvollen Appar-
tements, umrahmt von einer charmant 

gestalteten Außenanlage befinden sich 
im Osten der Innenstadt Wolfsburgs, 
im grünen Stadtteil Reislingen. 
Gemütliche Sitzgelegenheiten im 
Garten, das hauseigene Claras Restau-
rant mit Café, ein Beauty-Bereich und 
die wunderschönen Gemeinschaftsräu-
me bieten weiteren Wohlfühlcharakter 
für ein schönes Leben.

Kontakt & Infos
SCHÖNES LEBEN Wolfsburg
an den Sandkruggärten
Sandkrugstraße 42
38446 Wolfsburg
Tel. 05361 - 82 90 90
wolfsburg@schoenes-leben.org 
www.schoenes-leben.org

Genießen Sie ein Zuhause zum Wohlfühlen und gestalten Sie Ihren Lebensraum der Zukunft mit.

SCHÖNES LEBEN Wolfsburg
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Tel. 039002 – 850 11
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Mitten im UNESCO-Biosphärenreservat 
Drömling liegt die kleine Kolonie „Breit-
eiche". Dies ist eine Siedlung aus 15 histo-
rischen 4- Seiten- Höfen, welche einige 
100m  voneinander entfernt liegen. Auf 
einem dieser Höfe haben wir im Januar 
2006 in unserem ehemaligen Wohn-
zimmer ein Café eröffnet.
Dies war die Geburtsstunde des „Breit-
eicher Wiesencafés". Seitdem können wir
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